Menu |

Frischk&se-Schaumsuppe mit Krdutercroutons

* % %

Piccata vom Landschweinrdcken mit Shi-Takepilzen und Tomatensugo,
dazu Farfalle

* % %

Exotische Schichtcreme mit Ananas und Mango

Ment Il

Potpouri von frischen Blattsalaten und gebratenem Gemuse
mit Balsamicodressing

* %%

Saltimbocca von der franzésischen Hdhnchenbrust auf Paprikarisotto

* % %

Blatterteig-VanillekUchlein mit frischen Erdbeeren
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Menii il

Putenbrusttranchen mit rotem Pesto und marinierten Salatherzen

* % %

Seelachs im Kartoffelmantel auf geschmortem Frahlingslauch,
grunem Spargel, jungen Erbsen und Anapurna-Currysauce

* % x

Buttermilch-Sch&umchen mit gelber Grutze

Menu IV

Potpourri von Sommersalaten mit gebratenen Riesengarnelen,
Cashewkernen und Curryschaum

* %%

Konfierter RUcken vom Landschwein auf kleinen Ravioloni
mit Frahlingszwiebeln und Schalottenmarmelade

* % *

Warmes Birnensouffle mit Schokoladensauce
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Menu V

WeiBes Tomatenfondue mit Ciabattacrostini und Sudtiroler Schinkenpeck

* % %

Mit Krdutersaitlingen geflllte Maishdhnchenbrust
auf Junigemuse und Kartoffelklchlein, dazu Chinata-Paprikaschaum

* %X

Dunkles Schokoladenmousse, kleine Blatterteig-VanillekUchlein
mit Himbeersauce und ObstspieBe
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